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Oppekava 6piviljundid:

- omandab sotsiaalse valmiduse to6tamiseks avatud tooturul pagari- ja
kondiitritooteid tootvates vdi toitlustusteenuseid pakkuvates ettevitetes ning
luuakse eeldused Opingute jatkamiseks ja elukestvaks dppeks.

Eriala dppekava labimisel dpilane

- valmistab kvaliteetseid pagari-, valikpagari ja kondiitritooteid
tehnoloogilise juhendi alusel, 1dhtudes toidu- ja td6ohutuse nduetest;

- kiilmutab, pakendab ja ladustab valmistatud pagari- ja kondiitritooteid
lahtudes toiduseadusest;

- korraldab enda t66d ratsionaalselt, toGtab iseseisvalt, tulemuslikult ja
ressursisddstlikult 1ahtuvalt kutse-eetikast;

- analiiiisib, hindab ja parendab enda ning meeskonna t66d toiduainetddstuse
vO1i toitlustusteenuseid pakkuvates ettevotetes;

- vadrtustab enda kutse- ja to0alast arengut ja edasist Opiteed, 1dhtuvalt
toiduainetdostuse voi toitlustuse valdkonna arengust;

- moistab loetud tekste ning véljendab ennast dppekeeles selgelt ja
arusaadavalt nii suuliselt kui kirjalikult;

- suhtleb Opitavas vodrkeeles iseseisva keelekasutajana;

- kasutab oma matemaatikateadmisi nii erialaselt kui elus edukalt
toimetulekuks;

- omab loodusteaduslikku maailmapilti, vdértustab ja jargib jatkusuutliku
arengu pohimotteid;

- maoistab iihiskonna arengu pohjuslikke seoseid ja ldhtub {ihiskonnas
kehtivatest vaartustest;

- kasutab kunstialaseid teadmisi ja kogemusi oma elukvaliteedi tostmiseks ja
isiksuse arendamiseks.

Oppekava rakendamine:

Oppevorm statsionaarne - koolipdhine dpe
Sihtriihm pohiharidusega oppija

Nouded 6pingute alustamiseks
Oppima voib asuda pdhiharidusega isik voi vihemalt 22-aastane pdhihariduseta isik, kellel on
pohihariduse tasemele vastavad kompetentsid.
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https://www.kutseregister.ee/ctrl/et/Standardid/vaata/11330789
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Nouded opingute l6petamiseks

Pagari ja kondiitri eriala dpingud loetakse 1dpetatuks, kui dpilane on saavutanud eriala dppekava
opivéljundid vihemalt ldvendi tasemel ning sooritanud eriala dpingute 10petamiseks kutseeksami ,,Pagar,
tase 4 voi ,,Kondiiter, tase 4 positiivsele tulemusele.

Juhul kui kutseeksami sooritamine ebadnnestub, on Opilasel digus sooritada dpingute Iopetamiseks
erialane 16pueksam.

Koolilopetaja valib {ihe kutsestandardi, mille kompetentsid ta toendab kutseeksamil.

Teise kutsestandardi kompetentsid loetakse tdendatuks vastavate moodulite hindamisega.

Erivajadusega Opilase puhul hinnatakse dpiviljundite saavutatust erialase 10pueksamiga, mille voib
asendada kutseeksamiga.

Lopetamisel viljastatavad dokumendid
Loputunnistus koos hinnetelehega

Opingute libimisel omandatav(ad)

Pagar, tase 4

kvalifikatsioon(id): Kondiiter. tase 4

osakutse(d): puuduvad

Oppekava struktuur
PShidpingud 120 EKAP
Ulddpingud 30 EKAP
Valikdpingud 30 EKAP

P6hiopingute moodulid (120 EKAP)

* eristab kiipsetusomaduste pdhjal erinevaid jahusid toodete
Erinevatest jahudest 5 EKAP valmistamiseks
tainatoodete valmistamine « valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevatest jahudest

pagaritooteid

* planeerib oma isiklikud praktika eesmargid ja tooiilesanded
tulenevalt praktikajuhendist

* planeerib oma praktika ettevottes vastavalt tookorraldusele
ja isiklikele eesmirkidele

« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevaid
kondiitritooteid jirgides toiduhiigieeni- ja tooohutusndudeid
* analiiiisib oma t60d, eesmirkide saavutamist ja iilesannete
tiitmist praktikaettevottes

Kondiitri praktika 20 EKAP

« valib tehnoloogilise juhendi alusel toorained

Kondiitritoodete kondiitritoodete ja pooltoodete valmistamiseks
) 13 EKAP ) e . .

tehnoloogia « valmistab tehnoloogilise juhendi alusel pool- ja

kondiitritooteid

« valmistab kondiitritoodetele kaunistuselemente arvestades
kompositsiooni pohimdtteid

« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel kooke

« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevaid torte

Kookide ja tortide

) . 20 EKAP
valmistamine

» valmistab tehnoloogilise juhendi alusel kiilmutatavaid
pagaritooteid

» valmistab tehnoloogilise juhendi alusel kiilmutatavaid
kondiitritooteid, kasutades asjakohaseid seadmeid ja
vahendeid, jirgides toiduhiigieeni ja todohutust

4 EKAP * kiipsetab stigavkiilmutatud pagaritoodetest tooted,
arvestades kiilmutatavate toodete eripira

* valmistab siigavkiilmutatud kondiitritoodetest tooted,
arvestades kiilmutatavate toodete eripédra

* pakendab tooted, mérgistab ja ladustab ldhtudes
tookorraldusest ja etteantud juhistest

Kiilmutamine ja
pakendamine




Lihtpagaritoodete
valmistamine nisutainast

9 EKAP

« valib tehnoloogilise juhendi alusel ja valmistab ette
toorained nisutainast lihtpagaritoodete valmistamiseks
« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel nisutainast
lihtpagaritooteid

Lihtpagaritoodete
valmistamine rukkitainast

7 EKAP

« valib tehnoloogilise juhendi alusel ette toorained
rukkitainast lihtpagaritoodete valmistamiseks

« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel rukkitainast
lihtpagaritooteid

Maiustuste valmistamine

4 EKAP

* valmistab tehnoloogilise juhendi alusel trithvleid
« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel komme

Pagari praktika

20 EKAP

* planeerib oma isiklikud praktika eesmirgid ja too6iilesanded
tulenevalt praktikajuhendist

* planeerib oma praktika ettevottes vastavalt tookorraldusele
ja isiklikele eesmirkidele

« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevaid liht- ja
valikpagaritooteid, jargides toiduhiigieeni- ja
todohutusndudeid

* analiiiisib oma t60d, eesmirkide saavutamist ja iilesannete
taitmist praktikaettevottes

Toiduainetdostuse
valdkonna alused

2 EKAP

» moistab toiduainetodstuse tdahtsust Eesti majanduses

» moistab valdkonna td6tajale esitatavaid noudeid ldhtuvalt
kutsestandardist

* kirjeldab tervisliku toitumise pohimotetega arvestamise
olulisust toiduainete téotlemisel

» moistab toiduainetodstuse keskkonnasiistlikku ressursside
kasutamist

Toiduohutus

3 EKAP

» mdistab toiduhiigieeni jargimise tdhtsust pagari- ja
kondiitritoos

* puhastab toopinnad, seadmed ja vahendid, tootmisruumid
vastavalt juhendile

» moistab ettevotte enesekontrollisiisteemi jargimise tdhtsust

Valikpagaritoodete
valmistamine

8 EKAP

« valib tehnoloogilise juhendi alusel ja valmistab ette
toorained ja pooltooted valikpagaritoodete valmistamiseks

« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel kihitatud ja
kihitamata parmitainast tooteid

« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel leht- ja
parmilehttainast tooteid

« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel liiva- ja muretainast
tooteid

Opitee ja t66 muutuvas
keskkonnas

5 EKAP

» kavandab oma Opitee, arvestades isiklikke, sotsiaalseid ja
tooalaseid voimalusi ning piiranguid

» moistab ithiskonna toimimist, tdoandja ja organisatsiooni
véljakutseid, probleeme ja voimalusi

* kavandab omapoolse panuse enda ja teiste jaoks vadrtuste
loomisel kultuurilises, sotsiaalses ja/voi rahalises tihenduses
» mdistab oma vastutust tooalase karjadri kujundamisel ning
on motiveeritud ennast arendama

Uldépingute moodulid (30

EKAP)

A-vOorkeel

4.5 EKAP

* suhtleb Opitavas voorkeeles argisuhtluses nii kones kui
Kirjas iseseisva keelekasutajana, esitab ja kaitseb erinevates
mottevahetustes/suhtlussituatsioonides oma seisukohti

* kirjeldab voorkeeles iseennast, oma vdimeid ja huvisid,
motteid, kavatsusi ja kogemusi seoses valitud erialaga

* kasutab voorkeeleoskuse arendamiseks endale sobivaid




voorkeele Oppimise strateegiaid ja teabeallikaid, seostades
voorkeeledpet elukestva dppega

» mdistab Eesti ja teiste rahvaste elukeskkonda ja kultuuri
ning arvestab nendega voorkeeles suhtlemisel

* on teadlik edasidppimise ja to6turul kandideerimise
rahvusvahelistest voimalustest, koostab t66le asumiseks
vajalikud voorkeelsed taotlusdokumendid

Keel ja kirjandus

6 EKAP

* véljendub selgelt, eesmérgiparaselt ja kirjakeele normile
vastavalt nii suulises kui ka kirjalikus suhtluses

» arutleb teemakohaselt ja pohjendatult loetud, vaadatud voi
kuulatud teksti pohjal

« koostab eri liiki tekste, kasutades alustekstidena nii teabe- ja
ilukirjandustekste kui ka teisi allikaid neid kriitiliselt hinnates
* loeb ja mdistab sidumata tekste (tabel, graafik, diagramm),
hindab neis esitatud infot, teeb jareldusi ja loob uusi seoseid

* véaartustab lugemist, suhestab loetut iseendaga ja tdnapdeva
elundhtustega, oma kodukohaga

* tdlgendab ja analiiiisib kirjandusteost, seostab seda ajastu
ithiskondlike ja kultuuriliste siindmustega

Kunstiained

1.5 EKAP

* eristab néidete alusel kunstilitke ja muusikazanreid

* tunneb maailma ja Eesti kunsti ning muusika olulisemaid
teoseid ja oskab neid seostada ajalooga

* analiiiisib oma suhet kultuuriga ja loomingulisust 1dbi
vahetu kogemuse

» kasutab kunsti ja muusikat elukvaliteedi tdstmiseks ja
isiksuse arendamiseks

» viljendab ennast 14bi loomingulise tegevuse

Loodusained

6 EKAP

» mdistab loodusainete omavahelisi seoseid ja eripéra,
analiilisib keskkonnas toimuvaid néhtusi ning mdistab
mudelite osa reaalsete objektide kirjeldamisel

» motestab ja kasutab loodusainetes omandatud teadmisi
keskkonnas toimuvate nihtuste selgitamisel ja vadrtustamisel
ning igapievaelu probleemide lahendamisel

» moistab teaduse ja tehnoloogia saavutuste moju
looduskeskkonnale ja inimesele, saab aru timbritseva
keskkonna mojust inimese tervisele

* leiab iseseisvalt usaldusvéairset loodusteaduslikku
informatsiooni ja kasutab seda erinevate iilesannete
lahendamisel

Matemaatika

5 EKAP

* kasutab Opitud matemaatikateadmisi ja -oskusi uutes
situatsioonides ning eluliste tilesannete lahendamisel,
analiiiisides ja hinnates tulemuste tdeparasust

» kasutab vajadusel erinevaid teabeallikaid ning saab aru
erinevatest matemaatilise info esitamise viisidest

* seostab matemaatikat teiste Oppeainetega, kasutades
Oppimisel oma matemaatikaalaseid teadmisi ning oskusi
* esitab oma matemaatilisi mottekiike loogiliselt, vdljendades
oma motet selgelt ja tdpselt nii suuliselt kui kirjalikult

* kasutab matemaatika voimalusi enda ja teiste tegevuse
tasuvuse ning jatkusuutlikkuse hindamisel

Sotsiaalained

7 EKAP

» omab adekvaatset enesehinnangut ning teadmisi, oskusi ja
hoiakuid, mis toetavad tervikliku ja terviseteadliku inimese
kujunemist

» omab arusaama esinevatest néhtustest, protsessidest ja
konfliktidest iihiskonnas ning nende seostest ja vastastikusest




mojust

» moistab kultuurilise mitmekesisuse ning demokraatia ja
selle kaitsmise tdhtsust ning jatkusuutliku arengu vajalikkust,
aktsepteerides erinevusi

* hindab iildinimlikke vaartusi, nagu vabadus, inimvéérikus,
vordoiguslikkus, ausus, hoolivus, sallivus, vastutustunne,
oOiglus, isamaalisus ning lugupidamine enda, teiste ja
keskkonna vastu

* teab elu ja tervist mojutavaid ohte erinevates
kriisisituatsioonides, oskab ohutult kdituda ning teisi abistada

Valikopingute moodulid (5

1 EKAP)

Digitaalne Kkirjaoskus

2 EKAP

* oskab koguda, toddelda ja siistematiseerida infot ning seda
kriitiliselt hinnata

« suhtleb erinevate digiseadmete ja rakenduste vahendusel,
kasutades neid meeskonnatooks, koostooks ja teadmiste sisu
ithisloomiseks.

« loob sisu eri formaatides, toimetab ja arendab edasi enda ja
teiste poolt loodud sisu digikeskkondades ja digitaalsete
vahendite abil

» moistab veebikasutusega seotud ohtusid ning riske ja on
teadlik IKT mdjust keskkonnale

* mdistab, mis osas tuleb oma padevust arendada voi
ajakohastada ja oskab kiisida abi probleemide lahendamiseks

Eesti keel teise keelena |

3 EKAP

* kirjeldab eesti keeles iseennast, oma voimeid ja huvisid,

motteid, kavatsusi ja kogemusi seoses valitud erialaga.

« kasutab eesti keeleoskuse arendamiseks endale sobivaid

strateegiaid ja teabeallikaid, seostades keeledpet elukestva

oppega.

Eesti keel teise keelena Il

3 EKAP

» moistab Eesti elukeskkonda ja kultuuri ning arvestab
nendega suhtlemisel.

* teab edasiOppimise ja tooturul kandideerimise voimalusi
Opitaval erialal

* koostab todleasumiseks vajalikud eestikeelsed
taotlusdokumendid vottes aluseks tildtunnustatud mallid.

Eesti keel teise keelena IlI.

3 EKAP

« suhtleb Opitavas eesti keeles argisuhtluses nii kones kui
Kirjas iseseisva keelekasutajana, esitades ja kaitstes
erinevates mottevahetustes/ suhtlussituatsioonides oma
seisukohti.

Enesearendus

2 EKAP

« koostab realistliku enesearenduse plaani ja tegevuskava
lahtudes etteantud ajaraamistikust ja juhendist

* teeb kokkuvdtte enesearenguprojektist toetudes
enesearenduse kiigus kogutud tdendusmaterjalile

Eripuhastustdod pagari ja
kondiitritodstuses

3 EKAP

* teostab eripuhastustdid, arvestades pindade omadusi ja
kasutades keskkonnahoidlikke puhastusaineid ja -tarvikuid

Grillimine ja barbeque

1 EKAP

« valmistab grillitud roogasid oma koostatud retsepti ja
mentiil jérgi

Klassikalised tordid ja
mousseed

2 EKAP

« valmistab tehnoloogilise kaardi alusel klassikalisi torte ja
mousseesid

Kutsealane inglise keel

3 EKAP

* koostab selge ja iiksikasjaliku erialase teksti, vastab sisu
kohta esitatud kiisimustele ja pdhjendab oma seisukohti

* vestleb ladusalt igapdevastes todalastes situatsioonides,
kasutades toitlustusalast voorkeelset terminoloogiat

Lilleseade ja

1 EKAP

ruumikujundus

» mdistab materjalidpetuse ja kujundusopetuse pohialuseid
« valmistab lilleseadekompositsiooni kasutades sobivaid




toovotteid ja aastaajale sobivaid materjale
+ valmistab lauakujunduse ja meniili praktiliseks tooks

Matemaatika alused

1 EKAP

* kasutab varem Opitud matemaatikateadmisi ja -0Skusi
valitud eriala Opingutes

Minitortide valmistamine

2 EKAP

« valmistab minitorte, arvestades kliendi soove ja kasutades
erinevaid kaunistusstiile

Rahatarkus

2 EKAP

* teab kuidas lébi raha sddstmise, kulutamise ja kasvatamise
saavutada oma rahaline turvalisus

« analiiiisib enda riskitaluvust ning koostab sellest tulenevalt
isikliku portfelli jaotuse: loetleb kdige tahtsamad eluks
vajalikud rahatarkuse pohimaotted

Suhtlemispsiihholoogia

2 EKAP

« teab kommunikatsiooni olemust, tunneb konfliktide
lahendamise viise ning kasutab neid teadmisi igapdevasel
suhtlemisel

» oskab ennast ja teisi analiilisida ja motiveerida ning anda
konstruktiivset tagasisidet kasutades kriitikale reageerimisel
erinevaid strateegiaid

» oskab eristada erinevaid suhtlemistdkkeid ning mdistab
nende kasutamise mdju suhtlemise edukusele ja partneri
isiksusele

« oskab suhtlemissituatsioonis valida konflikti mittetekitavat
tasandit

Suupistete valmistamine

2 EKAP

« valmistab erinevatest taignaliikidest soolaste ja magusate
taidistega suupisteid .

Teenindamine ja miiligitoo

2 EKAP

» maistab positiivse kliendisuhte loomist miiligisituatsioonis

Toidufotograafia

2 EKAP

+ on omandanud teadmised toidufotograafiast ning
fotograafia pohimoistetest, kasutab oma kaamera ja
nutitelefoni voimalusi toidufotode loomisel

* plistitab iseendale loomingulise iilesande ja tootab
oskuslikult isikliku fotoseeriaga ning tutvustab enda toid
teistele pohjendades oma valikuid

Toiduvalmistamise alused

3 EKAP

« valmistab tehnoloogiliste kaartide alusel toite ja jooke
lahtuvalt toidukvaliteedi nOuetest, todtades sddstlikult ning
hiigieenindudeid jargides

Tooseadusandluse alused

2 EKAP

* orienteerub peamistes toosuhteid reguleerivates
oigusaktides, kasutades infootsingut

Vahvlipaberist lillede
valmistamine

1 EKAP

« valmistab vahvlipaberist lilli, kasutades erinevaid tehnikaid
ja meetodeid

Vaimse heaolu loomine

2 EKAP

* kirjeldab inimest kui tervikut, tema iildist heaolu toetavaid
ja ohustavaid faktoreid ning loob juhendamisel seoseid
iseendaga

* tunneb enamlevinud vaimse tervise héireid ja voimendavaid
tegureid, teadvustades sotsiaalsete suhete moju ennetamisel

« hindab juhendamisel oma harjumusi, elustiili,
prosotsiaalseid oskusi jms vaimse tervise ja heaolu hoidmisel
ja ennetamisel

Vegan kiipsetised

2 EKAP

« analiilisib juhendi jérgi vegantoodete retsepte
* koostab juhendi jirgi vegantoodete retsepte ning asendab
loomseid tooraineid taimsetega

Viikeettevotlus

3 EKAP

* moistab viikeettevotte olemust ja toimimist
ettevotluskeskkonnas

* kogeb viikeettevotte loomist, valmistudes kohvikute
paevaks

* kogeb miiiigiprotsessi kohvikute pédeval ja analiiiisib




tulemusi

» valmistab tehnoloogilise juhendi jérgi erinevaid kiipsetatud
pooltooteid tortide valmistamiseks;

Voileivatordid 2 EKAP * sobitab erinevaid maitseid ja kaunistusmaterjale
voileivatortide valmistamisel kasutades oma loovust ja
ilumeelt

Valikopingute valimine:

Valikdpingud toetavad pohidpingute Opivéljundite saavutamist. Valikdpingute loetelu maarab kool.
Vastavalt olukorrale ja riihmale koostatakse igaks dppeaastaks vajadusel uute valikmoodulite
rakenduskavad. Opilasel on digus valida valikmooduleid kooli teistest dppekavadest voi teiste
Oppeasutuste Oppekavadest kooli dppekorralduseeskirjas sitestatud korras.

Lopueksami liihikirjeldus:
sooritatakse kutseeksam vastavalt kutse andmise korrale

Praktika kirjeldus:
praktika toimub tootmisettevottes vastavalt praktika kavale

Spetsialiseerumised
puuduvad

Oppekava kontaktisik | Eha Martma eha.martma@teeninduskool.ee 53430072

Markused:
Moodulite rakenduskava on kéttesaadav:
https://tahvel.edu.ee/#/curriculum/3534/version/9595
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