TARTU KUTSEHARIDUSKESKUSE OPPEKAVA

Oppekavariihm Toiduainete t66tlemine

Oppekava nimetus Vanempagar

Baker, level 5

Mekapb
Oppekava kood EHIS-es 215250
ESMAOPPE OPPEKAVA JATKUOPPE OPPEKAVA
EKR 2 EKR 3 EKR 4 EKR 4 EKR 5 EKR 4 EKR 5
kutsekesk-
haridus
X

Oppekava maht: 30 EKAP

Oppekava koostamise alus:

Vabariigi Valitsuse maarus 26.08.2013 nr 130 "Kutseharidusstandard"
Kutsestandard "Vanempagar, tase 5", mis kinnitatud Toiduainetddstuse ja Pdllumajanduse Kutsendukogu 14.11.2019 otsusega nr 14
ja kehtib kuni 13.11.2024.

Oppekava opiviljundid:

Opetusega taotletakse, et 6pilane omandab teadmised, oskused, hoiakud ja sotsiaalse valmiduse té6tamiseks avatud t66turul
pagaritooteid tootvates vdi toitlustusteenuseid pakkuvates ettevotetes ning luuakse eeldused 6pingute jatkamiseks ja elukestvaks
Oppeks.

1. valmistab ja kaunistab kvaliteetselt pagaritooteid tehnoloogilise juhendi alusel, lahtudes toidu- ja td6ohutuse nduetest;

2. tegeleb pagaritoodete arendamisega vastavalt trendidele;

3. kiilmutab, pakendab ja ladustab pagaritooteid I&htudes toiduseadusest;

4. juhib ja juhendab teiste t66d ratsionaalselt, tulemuslikult ja ressursisaastlikult Ihtuvalt kutse-eetikast;

5. anallusib, hindab ja parendab enda ning meeskonna t66d toiduainetddstuse vdi toitlustusteenuseid pakkuvates ettevotetes;

6. vaartustab enda kutse- ja t66alast arengut, Iahtuvalt toiduainetdééstuse voi toitlustuse valdkonna arengust.

Oppekava rakendamine:
Oppekava rakendatakse koolipdhises v&i tddkohaphises 6ppes, statsionaarses ja mittestatsionaarses éppes.

Nouded 6pingute alustamiseks:
Opingute alustamise tingimus on pagar-kondiitri véi pagari 4. taseme kutse v6i vastavate kompetentside ja keskhariduse olemasolu
ning 2 aastane erialane td6kogemus.

Nouded 6pingute I6petamiseks:

Opingud 5. taseme kutsedppes loetakse |dpetatuks parast dppekavas kirjeldatud kvalifikatsioonile vastavate dpivéljundite
saavutamist. Opivéljundite saavutatust hinnatakse kutseeksamiga. Juhul, kui kutseeksami sooritamine ebadnnestub, on dpilasel
6igus sooritada 6pingute I6petamiseks erialane kooli [Bpueksam.

Opingute libimisel omandatavad kvalifikatsioonid:
Vanempagar, tase 5

Opingute osalisel libimisel omandatavad kvalifikatsioonid:
Puuduvad

Osakvalifikatsioonid:
Puuduvad

Lopetamisel valjastatavad dokumendid:
Kooli I6putunnistus koos hinnetelehega

Oppekava struktuur
Péhiépingute moodulid (30 EKAP)

Nimetus Maht Opivéljundid
Modernsete ja klassikaliste 10 EKAP valmistab tehnoloogilise juhendi alusel klassikalisi, trendikaid ja modernseid
pagaritoodete valmistamine pagaritooteid;

valmistab tehnoloogilise juhendi alusel pagaritooteid arvestades eritoitumist;
valmistab ja kilmutab kiilmutatavad tainad, pooltooted, eelkiipsetatud tooted
ja valmistooted, lahtudes tehnoloogilisest juhendist, arvestades kiilmutatavate
toodete eripara.

Tootearendusprotsess 6 EKAP koostab tootearendusena kavandi pagari/kondiitritootele
viib l1abi tootearenduse;
valmistab tootearendusena pagari/kondiitritoote
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Veebivahendid 4 EKAP osaleb kodulehe/portfoolio/blogi loomise protsessis
osaleb veebikusitluse koostamisel ja labiviimisel
teeb nutitelefoniga oskuslikult pilte ja t66tleb neid

Juhtimine ja juhendamine 2 EKAP kavandab meeskonna ja protsesside juhtimist arvestades kompetentsidega;
kasutab juhtimisalaste teadmiste arendamise vétteid, Iahtudes juhi
isikuomadustest;
valdab meeskonnatd6 juhtimise pdhimotteid.

Vanempagari praktika 8 EKAP planeerib oma isiklikud praktika eesmargid ja todulesanded tulenevalt
praktikajuhendist;
planeerib oma praktika ettevéttes vastavalt tddkorraldusele ja isiklikele
eesmarkidele;
valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevaid pagaritooteid jargides
toiduhlgieeni- ja todohutusndudeid;
osaleb tootearendusprotsessis, katsetades erinevaid tehnoloogilis véimalusi,
tooraineid ja pakkematerjale;
osaleb tootmise korraldamises ning juhendab pagareid ja praktikante;
analtusib oma t60d, eesmarkide saavutamist ja Ulesannete taitmist
praktikaettevéttes.

P&hiépingud 30 EKAP, millest 8 EKAP praktikat. Valikdpinguid ei ole.

Praktika:
Pdhidpingutest moodustab praktika 8.00 EKAPIt.

Oppekava kontaktisik:

Merle Truupdld

toiduainete tehnoloogia osakonna juhataja
Telefon 53437010, merle.truupold@khk.ee

Maérkused:
Rakenduskavad on kattesaadavad Tartu Kutsehariduskeskuse kodulehel, aadressil https://khk.ee/oppetoo/oppekavad/
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Tartu Kutsehariduskeskus Lisa 1: dppekava rakendusplaan

Vanempagar

Oppekava moodulite nimetused ja mahud(EKAP) Maht kokku 1. Oppeaasta
P6hidépingute moodulid 30 30
Modernsete ja klassikaliste pagaritoodete valmistamine 10 10
Tootearendusprotsess 6 6
Veebivahendid 4 4

Juhtimine ja juhendamine 2 2
Vanempagari praktika 8 8
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Tartu Kutsehariduskeskus

Vanempagar

Seosed kutsestandardi ,Vanempagar, tase 5“ kompetentside tegevusnaitajate ja eriala dppekava moodulite vahel.

Lisa 2

Kompetentsi nimetus kutsestandardis

Eriala dppekava moodulid

Modernsete ja klassikaliste
pagaritoodete valmistamine

Juhtimine ja juhendamine

Pagaritoodete valmistamine

1. korraldab tooraine ja seadmete ettevalmistamise, lahtudes toote valmistamise juhistest; valmistab ette toorained, ldhtudes toote valmistamise juhistest
ning seadistab vajalikud seadmed vastavalt kasutusjuhendile, arvestades valmistatavat toodet;

2. korraldab toodete valmistamise protsessi, ldhtudes tootmisplaanist;

3. valmistab viimistlusmaterjalid, lihtpagaritooted, tdidised, valikpagaritooted, ldhtudes toote valmistamise juhistest ja arvestades tellimusi;

4. korraldab kiilmutatavate toodete valmistamise ja kiilmutamise protsessi, l&htudes tootmisplaanist;

5. juhendab kiilmutatud toodete sulatamist, kergitamist, kiipsetamist;

6. valmistab ja kiilmutab kiilmutatavad tainad, pooltooted, eelkiipsetatud tooted ja valmistooted, l&htudes tehnoloogilisest juhendist ja arvestades
kiilmutatavate toodete eripéra.

e

> | Tootearendusprotsess

> | Veebivahendid

> | Vanempagari praktika

Toodete arendamine

1. kavandab tooteid, arvestades klientide soove ja vajadusi (sh laktoosi- ja gluteenitalumatusega seotud vajadused) ning valdkonnas toimuvaid arenguid,
2. arendab tooteid, katsetades erinevaid tehnoloogilisi vdimalusi, tooraineid ja pakkematerjale, arvestades toodete degusteerimisel saadud tagasisidet;

3. koostab degustatsioonil véljavalitud toodetele tehnoloogilised juhendid ja tooteinfo;

4. kujundab toodete hinnad, arvestades tooraine hinda ja drimudelit.

Pagaritoodete pakendamine ja ladustamine
1. korraldab pakendamisprotsessi ja seadmete seadistamise vastavalt tookorraldusele;
2. korraldab ladustamist ja markeerimist, jargides enesekontrollisiisteemi (plaan).

Juhendamine ja juhtimine

4/9




1. médratleb to6tajate vajaduse, ldhtudes tootmise vajadustest ja ametijuhenditest; korraldab ettevottes pagarite t66d (sh koostab toograafiku), vajadusel
korraldab t66 ringi;

2. planeerib to6tajate arendustegevused,;

3. jélgib ja kontrollib t66 kvaliteeti ning planeerib parendustegevused, lahtudes ettevdtte kvaliteedinduetest;

4. koostab tehnoloogilised juhendid ja juhendab kaastdotajaid, andes nende t66 kohta tagasisidet;

5. korraldab toodangu valmisoleku miitigiks ning valmistab ette vajalikud dokumendid.

Uldoskused

1. vastutab tookeskkonna korrasoleku eest, jargides toiduhiigieeni ja -ohutuse ndudeid, enesekontrolliplaani, sh puhastus- ja koristusplaani;

2. juhib meeskonna t66d, jargides to6ohutusndudeid,

3. klienditeenindus, positiivse kontakti loomine, konfliktide ennetamise oskus, tagasiside andmine;

4. hindab 16pptoodete kvaliteeti sensoorselt, ldhtudes tehnoloogilises juhendis esitatud nduetest;

5. osaleb meeskonnatdos, vastutab voetud kohustuste tditmise eest;

6. kasutab ressursse otstarbekalt ja keskkonda sdistes;

7. kasutab oma t00s eesti keelt tasemel B2 ja vdorkeelt tasemel B1;

8. kasutab arvutit vastavalt Digipddevuste enesehindamise skaala tasemele \"Iseseisev kasutaja \", ,,Sisuloome* osaoskuses ,,algtasemel kasutaja“

X — tdhistatakse, millises moodulis antud kompetentsi tegevusnéitaja omandatust hinnatakse
Vordlusanaliiiisi koostaja Merle Truupdld, toiduainete tehnoloogia osakonna juhataja

Vordlusanaliilisi koostamise kuupédev 21.02.2020
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Tartu Kutsehariduskeskus

Vanempagar

Lisa 3

Oppekava moodulite ja kutseharidusstandar dis kirjeldatud &pivéljundite sidusus

KHS § 27. Viienda taseme kutsedppe Opivéljundid

Oppekava moodulite dpiviljundid

Kutse- ja erialased teadmised: teab ja tunneb kutse- ja eriala pdhjalikult, sealhulgas tunneb ja
rakendab kutseala pShimdtteid, teooriaid ja tehnoloogiaid loovalt nii tavalistes kui ka uudsetes
toosituatsioonides.

Moder nsete ja klassikaliste pagaritoodete valmistamine: valmistab tehnoloogilise juhendi
alusel klassikalisi, trendikaid ja modernseid pagaritooteid;; valmistab tehnoloogilise juhendi
alusel pagaritooteid arvestades eritoitumist;; valmistab ja kiilmutab kiilmutatavad tainad,
pooltooted, eelkiipsetatud tooted ja valmistooted, 1dhtudes tehnoloogilisest juhendist, arvestades
kiilmutatavate toodete eripéra.

T ootear enduspr otsess: koostab tootearendusena kavandi pagari/kondiitritootele; viib 18bi
tootearenduse;; valmistab tootearendusena pagari/kondiitritoote

Veebivahendid: osaleb kodulehe/portfoolio/blogi loomise protsessis; osaleb veebikiisitluse
koostamisel ja labiviimisel; teeb nutitelefoniga oskuslikult pilte ja todtleb neid

Juhtimine ja juhendamine: kavandab meeskonna ja protsesside juhtimist arvestades
kompetentsidega;; kasutab juhtimisalaste teadmiste arendamise votteid, lahtudes juhi
isikuomadustest;; valdab meeskonnatéd juhtimise pShimotteid.

Vanempagari praktika: planeerib oma isiklikud praktika eesmargid ja todiilesanded tulenevalt
praktikajuhendist;; planeerib oma praktika ettevottes vastavalt todkorraldusele ja isiklikele
eesmairkidele;; valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevaid pagaritooteid jargides
toiduhtiigieeni- ja todohutusndudeid;; osaleb tootearendusprotsessis, katsetades erinevaid
tehnoloogilis voimalusi, tooraineid ja pakkematerjale;; osaleb tootmise korraldamises ning
juhendab pagareid ja praktikante;; analiilisib oma t66d, eesmérkide saavutamist ja lilesannete
taitmist praktikaettevottes.

Kutse- ja erialased oskused ning iseseisvuse ja vastutuse ulatus:

1. oskab iseseisvalt tdita oma kutse- voi eriala keerukaid ja mitmekesiseid, loovaid ja
uudseid lahendusi eeldavaid etteantud raamidest véljuvaid to6iilesandeid,

2. oskab tooiilesannete tditmiseks valida ja kasutada selleks sobivaid t66- ja
probleemilahendusmeetodeid;

3. vastutab oma todiilesannete tditmise eest.

Moder nsete ja klassikaliste pagaritoodete valmistamine: valmistab tehnoloogilise juhendi
alusel klassikalisi, trendikaid ja modernseid pagaritooteid;; valmistab tehnoloogilise juhendi
alusel pagaritooteid arvestades eritoitumist;; valmistab ja kiilmutab kiilmutatavad tainad,
pooltooted, eelkiipsetatud tooted ja valmistooted, lahtudes tehnoloogilisest juhendist, arvestades
kiilmutatavate toodete eripéra.

Tootear endusprotsess: koostab tootearendusena kavandi pagari/kondiitritootele; viib 1abi
tootearenduse;; valmistab tootearendusena pagari/kondiitritoote

Veebivahendid: osaleb kodulehe/portfoolio/blogi loomise protsessis; teeb nutitelefoniga
oskuslikult pilte ja t66tleb neid

Juhtimine ja juhendamine: kavandab meeskonna ja protsesside juhtimist arvestades
kompetentsidega;; kasutab juhtimisalaste teadmiste arendamise votteid, lahtudes juhi
isikuomadustest;

Vanempagari praktika: planeerib oma isiklikud praktika eesmargid ja todiilesanded tulenevalt
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KHS § 27. Viienda taseme kutsedppe Opivéljundid

Oppekava moodulite dpiviljundid

praktikajuhendist;; planeerib oma praktika ettevottes vastavalt todkorraldusele ja isiklikele
eesmarkidele;; valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevaid pagaritooteid jargides
toiduhiigieeni- ja todohutusndudeid;; osaleb tootearendusprotsessis, katsetades erinevaid
tehnoloogilis voimalusi, tooraineid ja pakkematerjale;; osaleb tootmise korraldamises ning
juhendab pagareid ja praktikante;; analiilisib oma t66d, eesmérkide saavutamist ja tilesannete
taitmist praktikaettevottes.

Opipidevus:

1. Opib ja tdiendab end iseseisvalt ja ennastjuhtivalt, hindab oma dppimist, maérab kindlaks
koolitusvajaduse enese tdiiendamiseks ning opingute jatkamiseks;
2. hindab ja analiiiisib oma teadmiste taset.

Moder nsete ja klassikaliste pagaritoodete valmistamine: valmistab tehnoloogilise juhendi
alusel klassikalisi, trendikaid ja modernseid pagaritooteid;; valmistab tehnoloogilise juhendi
alusel pagaritooteid arvestades eritoitumist;; valmistab ja kiilmutab kiilmutatavad tainad,
pooltooted, eelkiipsetatud tooted ja valmistooted, lahtudes tehnoloogilisest juhendist, arvestades
kiilmutatavate toodete eripéra.

Tootear endusprotsess: koostab tootearendusena kavandi pagari/kondiitritootele
Veebivahendid: osaleb kodulehe/portfoolio/blogi loomise protsessis; osaleb veebikiisitluse
koostamisel ja ldbiviimisel; teeb nutitelefoniga oskuslikult pilte ja to6tleb neid

Juhtimine ja juhendamine: kavandab meeskonna ja protsesside juhtimist arvestades
kompetentsidega;; kasutab juhtimisalaste teadmiste arendamise votteid, lahtudes juhi
isikuomadustest;; valdab meeskonnatd6 juhtimise pShimdtteid.

Vanempagari praktika: planeerib oma isiklikud praktika eesmérgid ja todiilesanded tulenevalt
praktikajuhendist;; planeerib oma praktika ettevottes vastavalt todkorraldusele ja isiklikele
eesmarkidele;; valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevaid pagaritooteid jargides
toiduhiigieeni- ja todohutusndudeid;; osaleb tootearendusprotsessis, katsetades erinevaid
tehnoloogilis vdimalusi, tooraineid ja pakkematerjale;; osaleb tootmise korraldamises ning
juhendab pagareid ja praktikante;; analiilisib oma t66d, eesmérkide saavutamist ja lilesannete
taitmist praktikaettevottes.

Suhtluspadevus:

1. pdhjendab iiksikasjalikult oma seisukohti ja véljendab neid ka endale uudsetes
situatsioonides ning edastab oma mdtteid ja kavatsusi selgelt ja arusaadavalt nii suuliselt
kui kirjalikult;

2. kasutab kutse- ja erialaste probleemide lahendamisel erinevaid ja spetsiifilisi
infoallikaid;

3. hindab kasutatava informatsiooni usaldusvairsust ja tdesust.

Tootear endusprotsess: koostab tootearendusena kavandi pagari/kondiitritootele
Veebivahendid: osaleb kodulehe/portfoolio/blogi loomise protsessis; osaleb veebikiisitluse
koostamisel ja labiviimisel

Juhtimine jajuhendamine: kasutab juhtimisalaste teadmiste arendamise votteid, l1dhtudes juhi
isikuomadustest;; valdab meeskonnatdo juhtimise pdhimdtteid.

Vanempagari praktika: planeerib oma praktika ettevdttes vastavalt todkorraldusele ja
isiklikele eesmairkidele;; valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevaid pagaritooteid jargides
toiduhiigieeni- ja todohutusndudeid;; osaleb tootearendusprotsessis, katsetades erinevaid
tehnoloogilis vdimalusi, tooraineid ja pakkematerjale;; osaleb tootmise korraldamises ning
juhendab pagareid ja praktikante;; analiilisib oma t66d, eesmérkide saavutamist ja lilesannete
taitmist praktikaettevottes.

Enesemaéératluspadevus:

Tootear endusprotsess: koostab tootearendusena kavandi pagari/kondiitritootele
Veebivahendid: osaleb veebikiisitluse koostamisel ja labiviimisel

719




KHS § 27. Viienda taseme kutsedppe Opivéljundid

Oppekava moodulite dpiviljundid

1. kasutab enesehindamist oma kditumise muutmiseks, arvestades vajaduse korral
sotsiaalset konteksti;

2. on vdimeline adekvaatselt hindama oma t66d ning tegema ettepanekuid to6tulemuste
parendamiseks ja juhendama kaast66tajaid muutuvates situatsioonides.

Juhtimine ja juhendamine: kavandab meeskonna ja protsesside juhtimist arvestades
kompetentsidega;; kasutab juhtimisalaste teadmiste arendamise votteid, lahtudes juhi
isikuomadustest;; valdab meeskonnat66 juhtimise pohimdtteid.

Vanempagari praktika: planeerib oma praktika ettevdttes vastavalt tddkorraldusele ja
isiklikele eesmairkidele;; valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevaid pagaritooteid jargides
toiduhtiigieeni- ja todohutusndudeid;; osaleb tootearendusprotsessis, katsetades erinevaid
tehnoloogilis voimalusi, tooraineid ja pakkematerjale;; osaleb tootmise korraldamises ning
juhendab pagareid ja praktikante;; analiilisib oma t66d, eesmérkide saavutamist ja tilesannete
taitmist praktikaettevottes.

Tegevuspéddevus:

1. on voimeline juhendama kaast66tajaid ja osaliselt vastutama nende viljadpetamise eest;
2. osaleb tulemuslikult erinevate meeskondade t66s ning on véimeline neid vajaduse korral
moodustama ja juhtima.

Moder nsete ja klassikaliste pagaritoodete valmistamine: valmistab tehnoloogilise juhendi
alusel pagaritooteid arvestades eritoitumist;; valmistab ja kiilmutab kiilmutatavad tainad,
pooltooted, eelkiipsetatud tooted ja valmistooted, lahtudes tehnoloogilisest juhendist, arvestades
kiilmutatavate toodete eripéra.

Tootear endusprotsess: koostab tootearendusena kavandi pagari/kondiitritootele; viib 1abi
tootearenduse;; valmistab tootearendusena pagari/kondiitritoote

Veebivahendid: osaleb kodulehe/portfoolio/blogi loomise protsessis; osaleb veebikdisitluse
koostamisel ja ldbiviimisel; teeb nutitelefoniga oskuslikult pilte ja td6tleb neid

Juhtimine jajuhendamine: kasutab juhtimisalaste teadmiste arendamise votteid, ldhtudes juhi
isikuomadustest;; valdab meeskonnato juhtimise pShimdtteid.

Vanempagari praktika: valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevaid pagaritooteid
jérgides toiduhiigieeni- ja tdoohutusndudeid;; osaleb tootearendusprotsessis, katsetades
erinevaid tehnoloogilis voimalusi, tooraineid ja pakkematerjale;; osaleb tootmise korraldamises
ning juhendab pagareid ja praktikante;; analiiiisib oma t66d, eesméarkide saavutamist ja
lilesannete taitmist praktikaettevottes.

Infotehnoloogiline padevus:

1. teab to0ks vajalikke info- ja kommunikatsioonitehnoloogiaid;

2. oskab suhtuda kriitiliselt saadaoleva teabe usaldusvéaarsusesse;

3. oskab kasutada peamisi arvutirakendusi ning interneti vdimalusi nii isiklikel kui
tooalastel eesmérkidel,;

4. oskab rakendada abivahendeid teabe loomiseks, esitamiseks ja moistmiseks ning leida ja
kasutada internetipohiseid otsingusiisteeme ja muid teenuseid.

Moder nsete ja klassikaliste pagaritoodete valmistamine: valmistab tehnoloogilise juhendi
alusel klassikalisi, trendikaid ja modernseid pagaritooteid;; valmistab tehnoloogilise juhendi
alusel pagaritooteid arvestades eritoitumist;; valmistab ja kiilmutab kiilmutatavad tainad,
pooltooted, eelkiipsetatud tooted ja valmistooted, ldhtudes tehnoloogilisest juhendist, arvestades
kiilmutatavate toodete eripéra.

T ootear enduspr otsess: koostab tootearendusena kavandi pagari/kondiitritootele; viib 18bi
tootearenduse;; valmistab tootearendusena pagari/kondiitritoote

Veebivahendid: osaleb kodulehe/portfoolio/blogi loomise protsessis; osaleb veebikiisitluse
koostamisel ja labiviimisel; teeb nutitelefoniga oskuslikult pilte ja todtleb neid

Juhtimine ja juhendamine: kavandab meeskonna ja protsesside juhtimist arvestades
kompetentsidega;; kasutab juhtimisalaste teadmiste arendamise votteid, lahtudes juhi
isikuomadustest;; valdab meeskonnat6d juhtimise pShimotteid.

Vanempagari praktika: planeerib oma isiklikud praktika eesmargid ja todiilesanded tulenevalt
praktikajuhendist;; planeerib oma praktika ettevottes vastavalt todkorraldusele ja isiklikele
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KHS § 27. Viienda taseme kutsedppe Opivéljundid

Oppekava moodulite dpiviljundid

eesmarkidele;; valmistab tehnoloogilise juhendi alusel erinevaid pagaritooteid jargides
toiduhiigieeni- ja todohutusndudeid;; osaleb tootearendusprotsessis, katsetades erinevaid
tehnoloogilis vdimalusi, tooraineid ja pakkematerjale;; osaleb tootmise korraldamises ning
juhendab pagareid ja praktikante;; analiilisib oma t66d, eesmérkide saavutamist ja lilesannete
taitmist praktikaettevottes.

Algatusvdime ja ettevotlikkuspadevus:

1. oskab leida ja analiiiisida asjakohast teavet ideede teostamiseks ning hinnata allika voi
késitluse usaldusvairsust;

2. suudab esitada ja kaitsta oma seisukohti ja ideid nii isiklikus, avalikus kui ametlikus
suhtluses ning teeb otsuseid ja eksperimenteerib;

3. suudab koostada &riplaani;

. koostab iseseisvalt endale lithi- ja pikaajalise karjdériplaani;

5. analiiiisib ja hindab iseseisvalt oma kutse-, eri- ja ametialast ettevalmistust ning to6turul
rakendumise ja edasidppimise voimalusi.

N

T ootear enduspr otsess: koostab tootearendusena kavandi pagari/kondiitritootele; viib 18bi
tootearenduse;; valmistab tootearendusena pagari/kondiitritoote

Veebivahendid: osaleb kodulehe/portfoolio/blogi loomise protsessis; osaleb veebikiisitluse
koostamisel ja labiviimisel; teeb nutitelefoniga oskuslikult pilte ja todtleb neid

Juhtimine ja juhendamine: kasutab juhtimisalaste teadmiste arendamise votteid, ldhtudes juhi
isikuomadustest;; valdab meeskonnat6d juhtimise pShimotteid.

Vanempagari praktika: osaleb tootearendusprotsessis, katsetades erinevaid tehnoloogilis
voimalusi, tooraineid ja pakkematerjale;; osaleb tootmise korraldamises ning juhendab pagareid
ja praktikante;; analiiiisib oma t66d, eesmérkide saavutamist ja {ilesannete tditmist
praktikaettevattes.
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